MOVENPICK

VINI

Riflessi d'Epoca
Ticino DOC, Gialdi

Punteggio massimo per questo Merlot invecchiato in botte

Descrizione:

Riflessi d'Epoca €& un potente Merlot ticinese proveniente dal sud del Cantone,
accuratamente maturato in botti francesi. Le uve di questo vino sono ovviamente cresciute
su vecchie vigne, alcune delle quali con rese molto basse. Feliciano Gialdi e il suo talentuoso
enologo Alfred de Martin sono vere personalita del vino, sempre in anticipo rispetto ai
principali concorrenti.

Profilo aromatico:

Rubino anche sul disco. Il nobile bouquet si sviluppa costantemente con note di prugne e
sambuco, oltre a sentori di malto, vaniglia e creme brllée. L'attacco, molto elegante, lascia
spazio al potente fruttato del Merlot, ciliegie, lamponi e un soffio di gelatina di rosa canina,
cremoso e intenso ben oltre il medio palato, struttura perfetta e tannini serrati; finale
elegante e persistente con una bella nota di freschezza.

Abbinamenti:

Si consiglia di abbinare questo vino a scaloppine di cervo, costolette di vitello, cotolette di
vitello alla zurighese, filetto alla Wellington e tartare. Ottimo anche con formaggi semiduri e
fonduta cinese.

Temperatura:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Svizzera

Produttore: Gialdi
o Produzione: 18 Mesi in barrique
MERLOT Viticoltura: Tradizionale
5] Gradazione alcolica:3.8%
Brimio | Maturita di degustazieuito fino al 2034
il Uva: 100% Merlot

Numero articolo: 0276422
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini

Dimensione: A7 74x105

Riflessi d'Epoca

Ticino DOC
Gialdi

Paese di origine: Svizzera

Valutazioni: Parker 91/100, Falstaff 91/100, Score 18.5/20

Uva: 100% Merlot

Maturita di degustazieunleito fino al 2034

Viticoltura: Tradizionale

Produzione: 18 Mesi in barrique

Gradazione alcolica:3.8%

Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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