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A SICTIILIA
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Ribera del Duero

Denominaciin & Orige
Medulla do Oro y Gran

Exposicidn Internacional de Base
EMBOTELLADO EN LA PRO/
VEGASKILA S A WALBUENA
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Vega Sicilia Unico
Ribera del Duero DO, Bodegas Vega Sicilia
Il vino di culto numero 1 in Spagna in una grande annata

Beschreibung:

Viene prodotto solo nelle annate migliori e fa parte di una classe a sé stante.
Degustationsnotiz:

Porpora intenso con centro rubino. Naso complesso di prugne e uva nera, ma anche di
ciliegie mature, gelatina di mirtilli e fine crostata di noci. Al palato ha una consistenza setosa
di incredibile eleganza, I'abbagliante ricchezza del Tempranillo si combina con la
straordinaria classe della Ribera, un'esplosione di frutti neri e rossi, castagne arrostite e
moka, calore e fusione fino al lungo e morbido finale. Il vino di prestigio di Vega Sicilia e una
favolosa annata di Ribera 2007.

Ideale con:

E un accompagnamento delizioso per il filetto di manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si puo servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Spagna

Produzent: Bodegas Vega Sicilia
Allevamento: 54 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.5%

Da bere: da subito fino al 2030

95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon
0300407

Varieta d'uva:
Artikelnummer:
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Vega Sicilia Unico

Ribera del Duero DO
Bodegas Vega Sicilia

Herkunft: Spagna

Valutazioni: Guia Repsol 99/100, Score 19.5/20

Varieta d'uva: 95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon

Da bere: da subito fino al 2030

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 54 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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