Chateau du Retout
Cru Bourgeois Supérieur, Haut-Médoc AOC

Il bestseller dell'Haut-Médoc

Beschreibung:

Hélene, figlia del proprietario, gestisce la tenuta insieme al marito Frédéric. Il loro obiettivo:
produrre autentici vini di Bordeaux con carattere, profondita e potenziale. Per gli
appassionati di Bordeaux che preferiscono lo stile leggermente artigianale di un tempo alla
seduzione del rovere.

Degustationsnotiz:

Viola intenso, rosso rubino sul disco. Naso incantevole che offre un bouquet di violette,
mirtilli maturi e ribes nero speziato, seguito da gelatina di sambuco e pepe di Szechuan. Al
palato, la struttura € cremosa e i tannini maturi e rotondi, la dolcezza dell'estratto ricorda la
prugna. Finale aromatico, con note di mora e leggero tabacco.

Ideale con:
A Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
%?ﬁ“, al cosciotto di agnello, all’anatra confit o ai formaggi a pasta dura.
—— e Servierempfehlung:
CHATEAU DU RETOUT Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,

e assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.
Paese di origine: Francia

R, CRY BouRaES'® Appellation: HMedoc
oo Produzent: Haut-Médoc AOC
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: 2026-2040
Varieta d'uva: 70% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 6% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0304019
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateau du Retout

Cru Bourgeois Supérieur
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Francia

Valutazioni: James Suckling 90+/100, Neal Martin 89-91/100

Varieta d'uva: 70% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 6% Petit
Verdot

Da bere: 2026-2040

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: in barrique

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



