
Riesling Smaragd
Ried Steinriegl, Wachau, Weingut Roman Jäger

Da un vigneto roccioso di alta qualità

Beschreibung:
Vigneto ripido con terrazzamenti  secolari,  rese molto basse,  vendemmia manuale e doppia
selezione in vigna e in cantina. Estremamente minerale e con una bella consistenza al palato
grazie all’affinamento sui lieviti fini. Ottimo! Altrettanto ottima e assolutamente degna di una
visita è anche l’azienda vinicola della famiglia Jäger, aperta solo durante la vendemmia.
Degustationsnotiz:
Giallo  brillante  con  riflessi  dorati.  Attacco  riservato  con  note  minerali,  cera  d'api  e  frutta
gialla essiccata, seguite da mela rossa, una nota di miele d'acacia e una rinfrescante brezza
del  Danubio.  Il  palato  è  complesso ma chiaramente orientato,  con tocchi  fenolici  marcati  e
una  qualità  rabbiosa  perfettamente  contenuta.  Si  può  letteralmente  sentire  ogni  pietra  del
vigneto, con un corpo potente e una vibrante nervosità. Questo gigante si scatena nel finale
compatto e seducentemente dolce, con aromi di mela rossa (corteccia), melissa e verbena -
non  ho  mai  sperimentato  un'intensità  simile  a  quella  di  questa  annata  -  molto  vicina  al
massimo.
Ideale con:
Consigliamo  questo  vino  per  i  piatti  più  ricchi,  come  le  scaloppine  alla  viennese,  i  piatti
impanati,  il  pot-au-feu con le  frattaglie,  i  piatti  alla  crema,  ma anche l'insalata  di  patate,  il
prosciutto en croûte o il pesce fritto.
Servierempfehlung:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese di origine: Austria
Appellation: Wach
Produzent: Wachau
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: da subito fino al 2038
Varietà d'uva: 100% Riesling
Artikelnummer: 0322220
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Riesling Smaragd
Ried Steinriegl
Wachau

Herkunft: Austria
Valutazioni: Score 19.5/20
Varietà d'uva: 100% Riesling
Da bere: da subito fino al 2038
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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