
Pomino Bianco DOC
Castello di Pomino, Frescobaldi

Un blend proveniente dai vigneti di alta quota di Frescobaldi

Beschreibung:
Il  Pomino  Bianco  convince  con  il  suo  frutto  cristallino,  la  grande  finezza  e  la  tipicità  del
terroir.  La  cuvée  di  Chardonnay  e  Pinot  Bianco  proviene  dal  vigneto  più  alto  della  famiglia
Frescobaldi. Il paesaggio collinare a est di Firenze offre le condizioni ideali per i vini bianchi.
Degustationsnotiz:
Giallo  chiaro  brillante;  bella  armonia  di  note  fruttate  e  floreali  nel  naso  perfettamente
equilibrato, pere e pesche, ma anche agrumi e un po' di bergamotto; Il  palato è altrettanto
vellutato e fresco, ben equilibrato e sostenuto da delicati  aromi tostati;  finale persistente e
leggermente minerale.
Ideale con:
Si  consiglia  di  abbinare  questo  vino  a  carni  bianche,  pesce  e  crostacei.  Lo  apprezzerete
anche con focacce, cheesecake, antipasti, spaghetti alle vongole e gnocchi al burro di salvia.
Servierempfehlung:
Fresco, tra 8 e 10 gradi
Paese di origine: Italia
Appellation: Pomi
Produzent: Frescobaldi
Allevamento: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 12.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva:  Chardonnay,  Pinot Bianco
Artikelnummer: 0341119
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pomino Bianco DOC
Castello di Pomino
Frescobaldi

Herkunft: Italia
Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 17.5/20
Varietà d'uva:  Chardonnay,  Pinot Bianco
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 12.5%
Servier: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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