Clos Mogador
Gratallops Priorat DOQ, Familia Barbier-Meyer

Un raro pioniere del Priorat

Beschreibung:
La tenuta Clos Mogador si trova sulle colline sopra Tarragona, vicino alla costa nord-orientale
della Spagna. Coltivare vino in questa regione € un atto d'amore. Le viti devono essere
lavorate a mano e le rese sono molto basse. | terreni di queste colline ripide, spesso
terrazzate, sono principalmente di ardesia. Le crepe nell'ardesia permettono alle radici di
penetrare in profondita nella terra alla ricerca di acqua durante i secchi mesi estivi.
Degustationsnotiz:
Bouquet complesso di frutta secca - prugna e pera; profumo morbido e raffinato di tabacco,
spezie dolci e oliva nera. Palato potente con tannini maturi e marcati aromi di frutta nera e
E'LQSMQGAID'{}H cioccolato alla frutta secca. Un equilibrio sottile tra il carattere di un René Barbier e la
morbidezza di un Priorat. Estratto, carnoso, impressionantemente pieno, fino al finale
profumato di mora.
Ideale con:
E un accompagnamento delizioso per il filetto di manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si puo servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.

o RIORAT | Servierempfehlung:
VDNYES BN FROPETAT ISABELLE | RENE Baiiéd Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.
Paese di origine: Spagna

Produzent: Familia Barbier-Meyer

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.5%

Varieta d'uva: 45% Garnacha, 29% Carifiena, 16% Syrah, 10% Cabernet Sauvignon

ArtikelInummer: 0346718

ELABDRAT CRIAT | EMBOTELLAT PEL CEULE
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Clos Mogador

Gratallops Priorat DOQ
Familia Barbier-Meyer

Herkunft: Spagna

Valutazioni: Score 20/20

Varieta d'uva: 45% Garnacha, 29% Carifiena, 16% Syrah, 10%
Cabernet Sauvignon

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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