
Cabernet Sauvignon
Napa Valley, Robert Mondavi Winery

Il biglietto da visita dell'azienda vinicola Robert Mondavi

Beschreibung:
È stato il visionario Robert Mondavi che, a metà degli anni Sessanta, ha reso famosa la
Napa  Valley  costruendo  la  sua  spettacolare  cantina  a  Oakville,  facendo  così  la  storia  della
California. Grazie alla partnership di lunga data tra Mövenpick e la famiglia Mondavi, questo
Cabernet Sauvignon è diventato uno dei preferiti dai nostri clienti.
Degustationsnotiz:
Porpora intenso con riflessi  rubino. Bouquet inebriante di  prugne mature e succo di  ciliegia
Morello,  con  note  di  ribes  nero,  gelatina  di  sambuco  e  rosa  nel  retrogusto.  Belle  note  ben
amalgamate  che  ricordano  le  pastiglie  di  cioccolato,  la  moka  e  la  frutta  secca  tostata.  Il
palato fruttato è compatto e carnoso, il palato medio corposo mantiene la sua eleganza con
aromi di ribes nero, tabacco dominicano e cacao, finale lungo e persistente.
Ideale con:
Un accompagnamento delizioso per piatti a base di pesce, pesce alla griglia, patate al forno,
cucina Tex-Mex e hamburger.
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Ncoas
Produzent: Robert Mondavi Winery
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.0%
Da bere: da subito fino al 2028
Varietà d'uva: 86%  Cabernet  Sauvignon,  10%  Merlot,  2%  Petit  Verdot,  1%  Cabernet  Franc,  0.5%  Malbec,

0.5% Syrah
Artikelnummer: 0348914
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Robert Mondavi Winery

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Wine  Enthusiast  95/100,  Antonio  Galloni

90/100, Score 18.5/20, Wine Spectator 88/100
Varietà d'uva: 86% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot, 2% Petit

Verdot, 1% Cabernet Franc, 0.5% Malbec, 0.5%
Syrah

Da bere: da subito fino al 2028
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.0%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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