Mormoreto Toscana IGT
Castello di Nipozzano, Frescobaldi

Le fleuron du Castello di Nipozzano

Beschreibung:

Questo superbo blend di Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese e un pizzico di
Petit Verdot & un vero capolavoro prodotto dall'iconica tenuta toscana Castello

di Nipozzano, di proprieta della famiglia Frescobaldi.

Degustationsnotiz:

Colore rubino carico, che schiarisce leggermente verso il disco. Il naso, complesso ed
estremamente vinoso, ricorda i frutti neri, le more e i mirtilli, con note di cioccolato
cremante, moka, vaniglia e gelsomino. Al palato e esplosivo e concentrato, con note di frutti
rossi e neri e una piacevole nota di freschezza. | tannini sono vellutati e ben integrati.s,
gradualmente compaiono belle note tostate; questo vino potente, vinificato con precisione,
offre un finale pieno di potenziale su delicati sentori di tabacco.

Ideale con:

Consigliamo questo vino per brasati, cosciotti di agnello o tagliata di manzo. Si abbina
perfettamente anche allo spezzatino di cervo, al roast-beef con funghi e a un pecorino ben
fatto.

Servierempfehlung:

Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.

Paese di origine: Italia

Appellation: Divers Toscane

Produzent: Frescobaldi

Allevamento: 24 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.5%

Da bere: da subito fino al 2029

Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sangiovese, Petit Verdot

Artikelnummer: 0351613
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Mormoreto Toscana IGT

Castello di Nipozzano

Frescobaldi

Herkunft: Italia

Valutazioni: James Suckling 94/100, Falstaff 93/100, Parker
91/100, Score 18.5/20, Wine Spectator 88/100

Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Sangiovese, Petit Verdot

Da bere: da subito fino al 2029

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 24 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon

potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.
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