
Riesling Smaragd
Dürnsteiner Ried Kellerberg, Weingut Knoll

Riesling iconico della Wachau proveniente dal leggendario Kellerberg

Beschreibung:
Questo  vigneto,  in  parte  molto  ripido,  deve  il  suo  nome  al  Dürnsteiner  Kellerschlössl.  La
particolarità geologica del Kellerberg è che in alcuni punti è rimasto più loess che in altri. A
causa  dell’erosione,  i  sedimenti  dell’era  glaciale  si  sono  poi  mescolati  con  il  materiale
gneissico del Gföhler proveniente dal sottosuolo, il che si riflette in modo significativo nei vini
potenti e corposi del Kellerberg.
Degustationsnotiz:
Profumo intenso,  simile  a  un'esplosione di  pesche mature.  Al  palato  è  deciso,  leggermente
pepato,  l'estratto  è  carnoso  con  composti  fenolici  di  supporto  (=  tannino  bianco).  Fiori
bianchi, prugne mirabelle e agrumi nel complesso finale.
Ideale con:
Consigliamo  questo  vino  per  i  piatti  più  ricchi,  come  le  scaloppine  alla  viennese,  i  piatti
impanati,  il  pot-au-feu con le  frattaglie,  i  piatti  alla  crema,  ma anche l'insalata  di  patate,  il
prosciutto en croûte o il pesce fritto.
Servierempfehlung:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese di origine: Austria
Appellation: Wach
Produzent: Weingut Knoll
Allevamento: 9 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Varietà d'uva: 100% Riesling
Artikelnummer: 0353823
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Riesling Smaragd
Dürnsteiner Ried Kellerberg
Weingut Knoll

Herkunft: Austria
Valutazioni: James Suckling 97/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Riesling
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 9 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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