
Riesling Fuder 13
VDP.Gutswein, Weingut Van Volxem

Uno dei migliori Riesling di proprietà in Germania

Beschreibung:
Dominik Völk, maestro di cantina della tenuta, produce vini della Saar di fama mondiale dal
2004. Roman Niedwodniczanski, da parte sua, sta portando avanti la tenuta. Dal 2000, l'ha
restaurata secondo le linee guida per la protezione dei monumenti storici e ha aggiunto una
serie di prestigiosi appezzamenti al vigneto. Il vino essenziale del Saarland.
Degustationsnotiz:
Giallo  paglierino  brillante.  Delicate  spezie  di  ardesia  arricchiscono  il  bouquet  con  sottili
sfumature di agrumi. Il palato è vivace e tenero, succoso e sapido, con note di frutta esotica
e  ariosi  sentori  di  spezie.  Bellissimi  e  succosi  aromi  di  mango  maturo,  pesca,  prugna
mirabelle e lime si combinano con un'elegante mineralità. Potente e puro fino al finale.
Ideale con:
Si consiglia di abbinare questo vino a spiedini tradizionali, terrine di verdure, asparagi, funghi
in salsa di  panna o scaloppine alla viennese.  Sarà perfetto anche come aperitivo,  oltre che
con insalate e formaggi.
Servierempfehlung:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Germania
Appellation: Saarland
Produzent: Weingut Van Volxem
Allevamento: in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 12.0%
Da bere: da subito fino al 2031
Varietà d'uva: 100% Riesling
Artikelnummer: 0362823
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Riesling Fuder 13
VDP.Gutswein
Weingut Van Volxem

Herkunft: Germania
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Riesling
Da bere: da subito fino al 2031
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 12.0%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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