Chateau d'Altugnac
Terres Amoureuses, Limoux AOP

Una storia d'amore francese

Beschreibung:

Lo Chateau d'Antugnac si trova a Limoux, nel cuore dell'alta valle dell'Aude. | vigneti, situati
a un'altitudine compresa tra i 300 e i 500 metri, sono caratterizzati da terreni leggeri e
sassosi di natura argillo-calcarea. Protetta dai Pirenei, la regione gode di un clima
mediterraneo con influenza oceanica e notti fresche.

Con la sua struttura morbida e untuosa, il suo stile evoca i potenti vini bianchi della
Borgogna, caratterizzati da una nota legnosa.

Degustationsnotiz:

Giallo brillante con riflessi verdi. Un seducente bouquet di frutta gialla, con note ariose di
erba di campo. Al palato & meravigliosamente equilibrato, allo stesso tempo pieno, succoso e
potente, ma stimolante e diretto, con ricchi aromi di pera matura, mela cotogna e ananas,
con delicate sfumature di menta al limone, miele di fiori e brioche, oltre a una sottile nota
tostata di nocciola.

Ideale con:

Si abbina particolarmente bene a filetto di vitello con spugnole, carni bianche in salsa,
capesante gratinate, pesce in camicia, sushi, prosciutto en crolte, verdure grigliate o soufflé.
Servierempfehlung:

Per apprezzare al meglio i vini bianchi complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresatrai9ei 12°C.

Paese di origine: Francia
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateau d'Altugnac

Terres Amoureuses

Limoux AOP

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Da bere: Pronto da bere

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 10 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi

complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresa trai 9 ei 12°C.
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