
Pesquera Reserva
Ribera del Duero DO, Familia Fernández Rivera, Grupo Pesquera

Una Reserva culte di Ribera del Duero

Beschreibung:
Un Tempranillo reale, monovitigno in purezza, prodotto dalla tenuta di punta della Ribera del
Duero.  La  Familia  Fernandez  Rivera  ha  dimostrato  ancora  una  volta  il  suo  virtuosismo e  la
sua passione per il re dei vitigni spagnoli.
Degustationsnotiz:
Rosso  granato  luminoso  con  riflessi  violacei.  Naso  meraviglioso  con  affascinanti  note  di
ciliegie nere e frutti rossi selvatici, seguite da sentori di spezie esotiche, tabacco biondo da
pipa e incenso, poi scorza di arancia rossa, melograno, olive nere e legni pregiati. Il bouquet
rivela anche una nota di carne secca e di cannella. Al palato è allo stesso tempo opulento e
leggero,  con  una  consistenza  vellutata,  un'acidità  sottile  e  tannini  perfettamente  integrati.
Questo gioiello senza tempo di Pesquera, una vera icona della Ribera del Duero, rivela una
deliziosa  morbidezza  e  una  raffinata  eleganza  da  Reserva  fino  al  finale  profondo  e
persistente.
Ideale con:
È un accompagnamento delizioso per il  filetto di  manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si può servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Spagna
Produzent: Familia Fernández Rivera
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2035
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Artikelnummer: 0376920

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pesquera Reserva
Ribera del Duero DO
Familia Fernández Rivera

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Guía Peñín 93/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Da bere: da subito fino al 2035
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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