Chateau Trotte Vieille

ler Grand Cru Classé "B", St-Emilion AOC

Uno dei vini imperdibili dell'annata 2013!

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Granato-rubino, con schiarite sul disco. Bouquet concentrato di classico Cabernet Franc,
dominato da more e ribes rosso, con note di lamponi selvatici e legno di rosa. Il palato
elegante rivela una stretta struttura tannica e un estratto maturo. Mirtilli rossi e tabacco
biondo nel finale a grappolo. Un classico Trottevieille con un ottimo potenziale di
invecchiamento, sulla via delle note piu alte.

Ideale con:

Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura.

Servierempfehlung:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

: CHATEAU . Paese di_origine: Franci.a. N
; TROTTE VIE]LLE i Appellation: St-Emilion e Satelliti
i i Produzent: St-Emilion AOC
' Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: da subito fino al 2038
Varieta d'uva: 55% Merlot, 40% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

Artikelnummer: 0409213

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateau Trotte Vieille

ler Grand Cru Classé "B"

St-Emilion AOC

Herkunft: Francia

Valutazioni: James Suckling 91-92/100, René Gabriel 18/20

Varieta d'uva: 55% Merlot, 40% Cabernet Franc, 5% Cabernet
Sauvignon

Da bere: da subito fino al 2038

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di
decantarlo.
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