CATENA ALTA

HISTORIC ROWS
MALBEC

Malbec Catena Alta
Mendoza, Bodega y Vifiedos Catena

Potenza e finezza argentina

Beschreibung:

Le uve della gamma Alta provengono da appezzamenti di alta quota nella Valle de Uco, una
regione in piena espansione produttiva, appena scoperta per la coltivazione del Malbec. Le
rese sono basse e le uve rigorosamente selezionate. Ogni bottiglia & avvolta in carta velina.
Un vino lusinghiero dell'enologo di punta Alejandro Vigil che ha conquistato molti clienti
Movenpick.

Degustationsnotiz:

Rosso cremisi fino al disco, con riflessi violacei. Un naso incantevole e stravagante, che
ricorda mirtilli e prugne, con note di vaniglia e malto, seguite da un accenno di caramello.
L'attacco morbido si sviluppa gradualmente nel palato molto vellutato e fruttato,
splendidamente arricchito da belle note tostate, potente e pieno di finezza; tannini vellutati
nel finale persistente.

Ideale con:

Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si puo servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Argentina

Produzent: Bodega y Vifiedos Catena
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.0%

Da bere: da subito fino al 2029
Varieta d'uva: 100% Malbec

Artikelnummer: 0431718
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Malbec Catena Alta

Mendoza
Bodega y Vifiedos Catena

Herkunft: Argentina

Valutazioni: James Suckling 95/100, Antonio Galloni 92/100,
Score 19/20, Tim Atkin 92/100

Varieta d'uva: 100% Malbec

Da bere: da subito fino al 2029

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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