CATENA ALTA

HISTORIC ROWS
MALBEC

Malbec Catena Alta
Mendoza, Bodega y Vifiedos Catena

Quando potenza e finezza argentina si incontrano

Beschreibung:

Nella Valle de Uco, gli appezzamenti di alta quota, l'irrigazione naturale delle Ande, unica in
Argentina, e i 250 giorni di sole all'anno offrono condizioni favorevoli allo sviluppo di uve di
qualita. A partire da rese molto basse, I'enologo Alejandro Vigil seleziona solo le uve migliori
per la sua gamma Alta. Le trasforma in un vino lusinghiero che ha conquistato molti clienti
Movenpick.

Degustationsnotiz:

Colore viola fino al disco, con un centro quasi nero. Bouquet opulento con note di lampone,
mora e malto, con tocchi di vaniglia e un accenno di timo selvatico. Al palato, un
meraviglioso equilibrio di note fruttate, sentori di spezie e delicate sfumature tostate, molto
concentrato e potente, con tannini morbidi; il finale persistente e leggermente fresco rivela
un notevole potenziale di invecchiamento.

Ideale con:

Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si puo servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Argentina

Produzent: Bodega y Vifiedos Catena
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.5%

Da bere: da subito fino al 2030
Varieta d'uva: 100% Malbec

Artikelnummer: 0431719
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Malbec Catena Alta

Mendoza
Bodega y Vifiedos Catena

Herkunft: Argentina

Valutazioni: Antonio Galloni 95/100, James Suckling 94/100,
Parker 94/100, Score 19/20, Tim Atkin 94/100

Varieta d'uva: 100% Malbec

Da bere: da subito fino al 2030

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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