Chateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé, Pauillac AOC

el

3 & Uno dei tre migliori vini dell'annata 2007 sulla riva sinistra, insieme a Palmer e Cos ¢
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Beschreibung:

Chateau Mouton-Rothschild € una delle tenute pil conosciute al mondo: un vino di altissima
qualita con un enorme potenziale di invecchiamento e un assoluto status di culto. Le bottiglie
sono gia oggetti da collezione, poiché I'etichetta e disegnata ogni anno da un artista diverso.
Da oltre 60 anni, i piu famosi pittori contemporanei (Picasso, Lucian Freud, Jeff Koons, ecc.)
partecipano a questa audace tradizione.

Degustationsnotiz:

Colore porpora e nero granato. Bouquet brillante di bacche nere - ribes nero - con molta
liquirizia, raro nella sua complessita e profondita. Al palato € carnoso, con un estratto deciso
e un'astringenza equilibrata, aromi molto espressivi di bacche nere e tannini maturi e pepati
che conferiscono al vino una forza prorompente. Un must che incarna la grandezza dei
Pauillac classici. Richiede piu di 10 anni prima di essere bevuto.

Ideale con:

Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

towle du nécolbe a eté mise

on bocteidles aue Chetean | 9ot Appellation: Pau
H;j"_.-".";"'& Produzent: Pauillac AOC
ile Vol. alcolici: 13.0%
tonS. ful: Da bere: da subito fino al 2035
Varieta d'uva: 81% Cabernet Sauvignon, 19% Merlot

PAUILL

Artikelnummer: 0459207

P}f:'ﬁ})pe'nc. e ild 5

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé

Pauillac AOC

Herkunft: Francia

Valutazioni: Wine Spectator 92/100, Parker 90-92/100,
WeinWisser 19/20

Varieta d'uva: 81% Cabernet Sauvignon, 19% Merlot

Da bere: da subito fino al 2035

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di
decantarlo.
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