Chateau Haut-Batailley
5e Cru Classé, Pauillac AOC

Un Pauillac con fascino, struttura e finezza.

Beschreibung:

Un classico Pauillac da uno chateau ricco di tradizione, gestito dal 2017 dalla famiglia Cazes,
responsabile tra l'altro dei vini di Lynch-Bages. Chateau Haut-Batailley & sinonimo di
vinificazione tradizionale con una chiara attenzione all'eleganza e all'accessibilita, pur
mantenendo lo stile potente tipico di Pauillac. | terreni ghiaiosi e la vicinanza alla Gironda
segnano la struttura minerale e il carattere duraturo di questo vino.

Degustationsnotiz:

Granato scuro, violaceo sul disco. Bouquet di ciliegie rosse e verbena, con note di ribes rosso
e cera al secondo naso. Delicato e leggermente friabile al palato, stretto e muscoloso. Finisce
con intensi aromi di mirtillo e sambuco. E stato molto interessante assaggiare la piu
affascinante annata 2016 come prologo, ci dimostra che qui abbiamo un'annata classica, alla
quale il nuovo team di vinificazione di Lynch-Bages ha gia lasciato una firma evidente per la
sua prima.

Ideale con:

Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

Appellation: Pau

Produzent: Pauillac AOC

Allevamento: in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: da subito fino al 2040

Varieta d'uva: 66% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot

ArtikelInummer: 0473917
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateau Haut-Batailley

5e Cru Classé
Pauillac AOC

Herkunft:
Valutazioni:

Varieta d'uva:

Da bere:
Weinbau:
Allevamento:
Vol. alcolici:
Servier:

Francia

James Suckling 94-95/100, Antonio Galloni
91-94/100, Parker 92/100, WeinWisser 17/20,
Score 18.5/20

66% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot

da subito fino al 2040

Tradizionale

in barrique

13.0%

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:
stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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