CHATEAU

Gote, 0 YDy

SAINT-EMILION
GRAND CRU CLASSE

Luc d'Arf(uNfr

Chateau La Serre
Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

A St-Emilion 2015

Beschreibung:

Chateau La Serre & una piccola tenuta in una posizione idilliaca a pochi passi da St-Emilion.
Appartiene alla famiglia d'Arfeuille. | vigneti sono piantati principalmente con Merlot e una
piccola percentuale del pit opulento Cabernet Franc. Il risultato & un blend piacevole, con un
bouquet di

frutti scuri e una sottile nota di caramello.

Degustationsnotiz:

Porpora intenso, saturo al centro, con riflessi granati sul disco. Bouquet delicato e
coinvolgente di lampone selvatico e ribes nero con note di cocco. Questo Saint-Emilion quasi
tenero e una vera delizia anche al palato, anche se poi mostra una struttura robusta che ne
sottolinea il potenziale. Finale aromatico di foglie di tabacco e pepe nero.

Ideale con:

Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

Appellation: St-Emilion e Satelliti
Produzent: St-Emilion AOC
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.5%

Da bere: da subito fino al 2037
Varieta d'uva: Merlot, Cabernet Franc

Artikelnummer: 0492015

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateau La Serre

Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft:
Valutazioni:
Varieta d'uva:
Da bere:
Weinbau:
Allevamento:
Vol. alcolici:
Servier:

Francia

James Suckling 93/100

Merlot, Cabernet Franc

da subito fino al 2037

Tradizionale

in barrique

14.5%

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:
stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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