s >
i o
7 o
Z &
“Mow pouenor ¢

> Duchesse

GRAND VIN DE BORDEAUK ?"—{j’?

MOVENPICK

VINI

Duchesse Aurélie
Pomerol AOC, Ets Jean-Pierre Moueix

La raffinatezza di Pomerol firmata Moueix

Descrizione:

Dietro questo Pomerol c’é€ nientemeno che il grande Christian Moueix, che con esso dimostra
in modo impressionante di avere in serbo, oltre alle sue icone Trotanoy, La Fleur-Pétrus e
Dominus (Napa Valley), anche un grande Bordeaux adatto a un budget pit contenuto. Vale
quindi la pena approfittarne e mettere in cantina qualche cartone. Ma non occorre troppa
pazienza: con il suo frutto espressivo e il suo carattere armonioso, questo Pomerol regala un
piacere speciale gia da giovane.

Profilo aromatico:

Porpora intenso, centro opaco, disco rosso rubino. Delicato bouquet di mirtilli selvatici, legno
di rosa e violette, con note di gelatina di sambuco, legni pregiati e pastiglie di cioccolato. Al
palato & complesso e puramente elegante, con un magnifico frutto di mirtillo e tannini
leggermente granulosi. Il finale € aromatico e persistente, con note di ribes nero, tabacco
brasiliano e succo di prugnola.

Abbinamenti:

Si abbina magnificamente a bistecche, pesce alla griglia, polpettone, lampredotto e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido.

Temperatura:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Francia

Denominazione: Pomerol

Produttore: Ets Jean-Pierre Moueix
Produzione: in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica:4.5%

Maturita di degustazieunleto fino al 2039
Uva: Merlot, Cabernet Franc
Numero articolo: 0532722
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini

Dimensione: A7 74x105

Duchesse Aurélie

Pomerol AOC
Ets Jean-Pierre Moueix

Paese di origine: Francia

Valutazioni: Score 18.5/20

Uva: Merlot, Cabernet Franc

Maturita di degustazieuleito fino al 2039

Viticoltura: Tradizionale

Produzione: in barrique

Gradazione alcolica:4.5%

Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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