
Château Seguin
Pessac-Léognan AOC

Für mich "The Best Ever" - Chapeau Denis Darriet!

Beschreibung:
La  Bibbia  del  vino  del  1832  già  elogiava  la  classe  di  questa  tenuta:  Château  Seguin  era
l'unico ad essere giudicato paragonabile a Haut-Brion.
Degustationsnotiz:
Granato  denso  con  riflessi  brillanti.  Un  seducente  bouquet  di  mora,  pralina  di  cioccolato  e
gelatina  di  sambuco,  con  violette,  legno  nobile  e  ribes  nero  al  secondo  naso.  Potente  al
palato,  rivela  una  muscolarità  sostenuta  e  una  vinificazione  di  eleganza  e  precisione
mozzafiato.  Perfetta  simbiosi  tra  mora,  mineralità  e  aromi  molto  marcati  nel  complesso
finale.
Ideale con:
Si  abbina  magnificamente  a  bistecche,  pesce  alla  griglia,  polpettone,  lampredotto  e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. 
.
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Graves/Pessac Léognan
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2044
Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon,  Merlot
Artikelnummer: 0532918
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château Seguin
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: WeinWisser  19/20,  Antonio  Galloni  85–87/100,

Decanter 93/100, Wine Spectator 87/100, Score
18/20

Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon,  Merlot
Da bere: da subito fino al 2044
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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