Gigondas AOC

La Gille, Perrin & Fils

Prodotto dalla famosa famiglia Perrin

AMILLE PER;

Beschreibung:

Da un terroir ancora accessibile della Cotes du Rhéne meridionale. Questo Gigondas e uno
dei vini preferiti dai clienti Mévenpick. La famiglia Perrin (Chateau Beaucastel) garantisce vini
sempre eccellenti.

Degustationsnotiz:

Bellissimo colore rosso rubino chiaro. Il naso delicato & tipico del Gigondas, con aromi di
pepe, liquirizia e violette. Al palato ha una consistenza setosa e molto morbida, con tannini
morbidi e magnifiche note di piccoli frutti neri.

Ideale con:

Questo vino si abbina perfettamente all'entrecéte beurre café de Paris, alla guancia di vitello,
allo chateaubriand, ai tournedos Rossini o al topo d'agnello al rosmarino. Si abbina molto
bene a carni rosse come il brasato di manzo, I'agnello o la selvaggina.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Francia

Appellation: Valle del Rodano meridionale

Produzent: Perrin & Fils

Vol. alcolici: 14.5%

Da bere: da subito fino al 2029
FAMILLE PERRIN Varieta d'uva: Grenache, Syrah

Artikelnummer: 0574220
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Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Gigondas AOC

La Gille

Perrin & Fils

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: Grenache, Syrah

Da bere: da subito fino al 2029

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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