
Cabernet Sauvignon
Napa Valley, Lewis Cellars

Un Cabernet Sauvignon apprezzato in tutto il mondo

Beschreibung:
Il  Cabernet  Sauvignon  di  Lewis  Cellars  della  Napa  Valley  è  un  perfetto  esempio  dell'arte
enologica  californiana.  È  un  vino  che  è  entusiasmante  ora  e  che  acquisterà  ancora  più
profondità con l'invecchiamento.
Degustationsnotiz:
Porpora  saturo  (quasi  nero).  Bouquet  concentrato  di  ciliegie  selvatiche,  con  belle  note  di
ribes  nero  e  tartufi  di  cioccolato  fondente.  Il  secondo  naso  rivela  liquirizia,  marmellata  di
more  e  legno  esotico.  Al  palato  è  potente,  con  una  consistenza  cremosa,  tannini  stretti,
muscoli  densi  che  rivestono  il  corpo  ben  allenato  e  un  magnifico  estratto.  Nel  complesso
finale, un fuoco d'artificio di bacche blu e nere, tracce di grafite e una bella nota di moka.
Ideale con:
Ideale per accompagnare una bistecca T-bone,  un carré d'agnello,  un hamburger di  manzo
Wayu, costine o filet mignon, è altrettanto delizioso con formaggi ben fatti e tagli brasati.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Ncoas
Produzent: Lewis Cellars
Allevamento: 20 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.5%
Varietà d'uva: 99% Cabernet Sauvignon, 1% Petite Sirah
Artikelnummer: 0592521
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Lewis Cellars

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: James Suckling 90/100, Score 19.5/20
Varietà d'uva: 99% Cabernet Sauvignon, 1% Petite Sirah
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 20 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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