Sena
Valle de Aconcagua DO, Vifia Sefa

Parker definisce il miglior vino del Cile

Beschreibung:

Il Sefia & una delle icone del vino cileno, coltivato in una fantastica posizione collinare,
vinificato secondo le linee guida biodinamiche, da una delle principali cantine cilene.
Degustationsnotiz:

Rubino intenso. Bella armonia al naso, con sentori di ribes nero, gelatina di lamponi e
prugne, oltre a note dolci di vaniglia e creme caramel, seguite da un accenno di legno di
cedro. Gli elegantissimi aromi fruttati si confermano al palato, accompagnati dalle sfumature
minerali del terroir; una bella nota di freschezza si rivela gradualmente, insieme a tannini
vellutati; potente fino al finale lungo e persistente, dal grande potenziale.

Ideale con:

Si abbina magnificamente a tagli nobili di manzo, agnello in crosta di erbe, scampi alla griglia
e pesce all'aglio. Da gustare anche con formaggi molli stagionati e selvaggina.

_

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Cile
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":g(\\§ | Appellation: Vallée d'Aconcagua
8§ 5 Produzent: Vifia Sefia
z A & Viticoltura: Tradizionale
;‘\/.\? ik Vol. alcolici: 13.5%

3 §\ Da bere: da subito fino al 2030

Varieta d'uva: 57% Cabernet Sauvignon, 21% Carmenere, 12% Malbec, 7% Petit Verdot, 3% Caber
Artikelnummer: 0597315
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Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Sena

Valle de Aconcagua DO

Vifia Sefia

Herkunft: Cile

Valutazioni: James Suckling 100/100, Score 19.5/20

Varieta d'uva: 57% Cabernet Sauvignon, 21% Carmenere,
12% Malbec, 7% Petit Verdot, 3% Cabernet
Franc

Da bere: da subito fino al 2030

Weinbau: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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