e
GUALBERTO O
— ®

- ————
FRANCIACOR
e —

MOVENPICK

VINI

Spumante Franciacorta DOCG
Gualberto, Dosaggio Zero, Ricci Curbastro

Rara, nobile, incomparabile: la cuvée di punta di Curbastro

Descrizione:

Gualberto & la cuvée di punta della tradizionale cantina R. Curbastro - un raro Franciacorta
che viene prodotto solo nelle annate migliori. Composto da Chardonnay e Pinot Nero, matura
sui lieviti per molti anni, sviluppando una notevole profondita ed eleganza. Al naso combina
note di agrumi, frutta gialla e mandorle tostate con un fine aroma di lievito, mentre al palato
rivela finezza, cremosita e una freschezza persistente. Uno spumante di grande personalita
che riflette I"'anima della Franciacorta ai massimi livelli. Provate Gualberto accanto a uno
champagne di prima classe: vi stupira!

Profilo aromatico:

Giallo medio con riflessi dorati. Bouquet elegante, caratterizzato da leggere note floreali,
anche di Golden Delicious e un accenno di menta al limone, e da una fine nota di lievito. Al
palato € molto equilibrato e fruttato, finemente strutturato e sostenuto da una spuma fine;
finale rotondo di frutta gialla, lungo con una nota leggermente speziata.

Ideale con:

Ideale con antipasti, grissini, risotti e terrine di verdure. Pu¢ essere bevuto anche come
aperitivo o con macedonia o panettone.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani, si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10 °C. Le annate complesse e invecchiate si apprezzano al meglio a una temperatura
di degustazione compresa tra 8 e 12 °C.

Paese di origine: Italia

Appellation: Franciacorta

Produttore: Dosaggio Zero

Allevamento: in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.5%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

Numero articolo: 0600514
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Spumante Franciacorta DOCG

Gualberto
Dosaggio Zero

Herkunft:
Valutazioni:

Varieta d'uva:

Da bere:
Weinbau:
Allevamento:
Vol. alcolici:
Servier:

Italia

Score 18.5/20

70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

Pronto da bere

Tradizionale

in barrique

12.5%

Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani,
si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10°C. Le annate complesse e
invecchiate si apprezzano al meglio a una
temperatura di degustazione compresa tra 8 e
12 °C.
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