
Solaris
Chorb Rheinau AOC Zürich, Staatskellerei Zürich, CH-BIO-006 Demeter

Un fruttato biodinamico unico

Descrizione:
Il vitigno Solaris è una coltura molto recente e ha ancora un carattere pionieristico con il suo
profilo  aromatico  completamente  nuovo.  L'equilibrio  tra  dolcezza,  freschezza  e  struttura  è
perfetto.  Demeter  La  Fondazione Fintan nel  vigneto  e  la  Staatskellerei  Zürich  nella  cantina
coltivano  e  producono  questo  vino  bianco  corposo  secondo  le  rigorose  linee  guida
biodinamiche Demeter.
Profilo aromatico:
Giallo  chiaro  con  accenti  verdi.  Naso  intenso,  fruttato  e  floreale,  con  sentori  di  frutto  della
passione,  menta  e  fiori  d'acacia.  Al  palato  si  apprezza  la  delicata  dolcezza  del  frutto,
veicolata  da  aromi  di  litchi  e  agrumi,  su  una  piacevole  freschezza  contenuta,  molto
aromatica; finale di media lunghezza.
Ideale con:
Ideale  con  vol-au-vent,  luccioperca  in  salsa  di  vino  bianco,  petto  di  pollo  ripieno  e  trota
meunière. Si può anche servire con polenta o soufflé di formaggio.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Svizzera
Produttore: Staatskellerei Zürich
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Biodinamico. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 12.5%
Da bere: da subito fino al 2027
Varietà d'uva: 100% Solaris
Numero articolo: 0615823
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Solaris
Chorb Rheinau AOC Zürich
Staatskellerei Zürich

Herkunft: Svizzera
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Solaris
Da bere: da subito fino al 2027
Weinbau: Biodinamico.  Certificazione  biologica:

CH-BIO-006
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 12.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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