Schwarz Rot
Burgenland, Johann Schwarz

Un vino di culto del Burgenland

Beschreibung:

Come macellaio artigianale, Johann Schwarz € un grande nome conosciuto ben oltre i confini
della regione. Come viticoltore & gia una leggenda, anche se ha fondato la sua azienda solo
nel 1999. Con i suoi vini rossi potenti ma eleganti, ha ridefinito il Burgenland e fissato nuovi
standard per l'intera regione. Il gioiello della sua corona ¢ il vino di culto \"Schwarz Rot\", uno
Zweigelt al 100%.

Degustationsnotiz:

Di colore granato-violaceo, con disco rosso rubino brillante. La ciliegia marasca domina il
seducente bouquet, a cui si aggiungono note di oliva nera, chiodi di garofano e pepe di
montagna della Tasmania. Il palato & sublimemente setoso, con un estratto piacevolmente
maturo, tannini morbidi e un corpo elegante. Lamponi selvatici appena colti, pastiglie di ribes
rosso e scorza di arancia rossa nel lunghissimo finale aromatico, che si conclude con una
delicata astringenza.

Ideale con:

E perfetto per brasati e arrosti, oltre che per la selvaggina. Si pud servire con la spalla di
vitello glassata, il roastbeef, I'agnello in crosta di erbe o il fegato in camicia, ma anche con
gouda, brie o camembert.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Austria

Appellation: Burg

Produzent: Johann Schwarz
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: da subito fino al 2034
Varieta d'uva: 100% Zweigelt

Artikelnummer: 0617019
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Schwarz Rot

Burgenland
Johann Schwarz

Herkunft: Austria

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Zweigelt

Da bere: da subito fino al 2034

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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