MOVENPICK

VINI

Pinot Noir Pfaffen/Calander
Graublnden AOC, Weingut Sprecher von Bernegg

Un Pinot Nero da una splendida parcella

Descrizione:

Jan Luzi dimostra un talento particolare nel produrre Pinot ricchi di finezza e con una spiccata
tipicita del terroir. Dispone di vigneti di prim’ordine a Jenins, uno dei quattro comuni della
Bundner Herrschaft. | due antichi vigneti Pfaffen e Calander presentano condizioni
microclimatiche molto simili. | terreni sono brulli e sassosi e danno vita a un Pinot Nero
svizzero profondo e complesso, dotato di un lungo potenziale di invecchiamento.

Profilo aromatico:

Rosso rubino leggermente traslucido con riflessi violacei. Naso accattivante di ciliegie nere e
mirtilli, con note di moka e fumo e un po' di liquore di ribes nero. Palato coinvolgente e molto
elegante, ancora una volta caratterizzato da bacche scure, con un po' di torrone e cioccolato
crémant, cesellato e intenso; finale vellutato ed espressivo.

Abbinamenti:

Si consiglia di abbinare questo vino a scaloppine di cervo, costolette di vitello, cotolette di
vitello alla zurighese, filetto alla Wellington e tartare. Ottimo anche con formaggi semiduri e
fonduta cinese.

Temperatura:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Svizzera

Produttore: Weingut Sprecher von Bernegg
Produzione: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Biodinamico. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Gradazione alcolica:3.0%

Maturita di degustazieuleto fino al 2030
Uva: Pinot Noir

Numero articolo: 0623221
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini

Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir Pfaffen/Calander

Graubtinden AOC
Weingut Sprecher von Bernegg

Paese di origine: Svizzera

Valutazioni: Score 19/20

Uva: Pinot Noir

Maturita di degustazieunleito fino al 2030

Viticoltura: Biodinamico. Certificazione biologica:
CH-BIO-006

Produzione: 12 Mesi in barrique

Gradazione alcolical3.0%

Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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