Denominacidn de Origen

TORO

PINTIA

M
Eebetellado en la propiedad por Bodegas y Vifiedos Pinia 54
San Romdn de Homija. Valladolid (Espafia)
LA PRESIDENTA

TEMPOS |,

ey Sicilia

Pintia
Toro DO, Bodegas y Vifiedos Pintia, Grupo Vega Sicilia
Le Toro signé Vega Sicilia

Beschreibung:

Chi avrebbe mai pensato che un giorno la piccola regione del Toro, a ovest della Ribera del
Duero, avrebbe avuto un tale successo con i suoi vini rossi di carattere, potenti e caldi?
Situata un po' piu a valle, la regione offre vini con un contenuto zuccherino e alcolico piu
elevato rispetto a quelli della Ribera. Uno dei Toros piu impressionanti € il Pintia, della
leggendaria tenuta Vega Sicilia.

Degustationsnotiz:

Viola impenetrabile con riflessi granati. More, ciliegie nere e gelatina di prugne dolci al naso,
con note di ciliegia pralinata e nocciole tostate su un accenno di liquirizia. Al palato € incisivo
e vellutato, con estratto dolce, tannini croccanti e acidita perfettamente integrata. Note
floreali e sottili aromi tostati accompagnano il frutto nero dalle infinite sfumature. La tipicita
del Toro si fonde incomparabilmente con la calda pienezza del Tempranillo fino alla finezza
del finale.

Ideale con:

E un accompagnamento delizioso per il filetto di manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si puo servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Spagna

Produzent: Bodegas y Vifiedos Pintia
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.5%

Da bere: da subito fino al 2038

Varieta d'uva:
Artikelnummer:

100% Tempranillo
0624416
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pintia

Toro DO
Bodegas y Vifiedos Pintia

Herkunft: Spagna

Valutazioni: Parker 95/100, James Suckling 94/100, Score
19.5/20

Varieta d'uva: 100% Tempranillo

Da bere: da subito fino al 2038

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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