
L'Inclassable
Cru Bourgeois, Médoc AOC, Lafon-Fauchey

Un vino straordinario

Beschreibung:
Perfetto per accompagnare un pasto, ha anche un buon potenziale di invecchiamento.
Degustationsnotiz:
Colore granato lilla  molto scuro.  Un bouquet morbido e affascinante di  prugna,  con note di
cocco e pepe di Sichuan; tabacco, lilla e ribes nero, sembra quasi essere stato profumato. Al
palato,  struttura  solida  e  concentrazione  sorprendente;  muscoli  sottili  e  frutta  matura  sul
finale; cedro e leggero tabacco.
Ideale con:
Si  abbina  magnificamente  a  bistecche,  pesce  alla  griglia,  polpettone,  lampredotto  e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. 
.
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Francia
Appellation: Medoc
Produzent: Médoc AOC
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: da subito fino al 2028
Varietà d'uva: 0.52% Cabernet Sauvignon, 0.25% Merlot, 0.18% Petit Verdot, 0.05% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0627108
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

L'Inclassable
Cru Bourgeois
Médoc AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: WeinWisser 18/20, Score 18/20
Varietà d'uva: 0.52%  Cabernet  Sauvignon,  0.25%  Merlot,

0.18% Petit Verdot, 0.05% Cabernet Franc
Da bere: da subito fino al 2028
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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