
Hacienda Monasterio
Ribera del Duero DO, Bodegas Hacienda Monasterio

Potenza e finezza in perfetta osmosi

Descrizione:
Hacienda Monasterio è uno dei grandi classici della Ribera del Duero. Sui terreni calcarei tra
Pesquera e Valbuena nascono vini a predominanza Tempranillo di impressionante profondità
e setosa concentrazione. Caratterizzata da notti fresche, sole intenso e lo stile inconfondibile
di Peter Sisseck, Hacienda Monasterio unisce una struttura potente a un’eleganza raffinata:
complessa, armoniosa e creata per momenti di puro piacere.
Profilo aromatico:
Rosso  granato  brillante  dal  disco  al  centro.  Note  di  spezie  calde  arricchiscono  il  magnifico
bouquet di  ribes nero, marasche e note di  spezie calde, con tocchi floreali  e un accenno di
tabacco  da  pipa  biondo.  Al  palato  rivela  aromi  di  frutta  rossa  freschi  e  croccanti  e  una
struttura  precisa  e  cesellata.  L'acidità  perfettamente  integrata  e  i  tannini  morbidi  donano
equilibrio al frutto maturo.
Ideale con:
È un accompagnamento delizioso per il  filetto di  manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si può servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Bodegas Hacienda Monasterio
Allevamento: 17 Mesi in barrique
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: ES-ECO-016-CL
Vol. alcolici: 15.0%
Varietà d'uva: 80% Tinto Fino, 12% Cabernet Sauvignon, 8% Merlot
Numero articolo: 0638620
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Hacienda Monasterio
Ribera del Duero DO
Bodegas Hacienda Monasterio

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Parker 94+/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 80%  Tinto  Fino,  12%  Cabernet  Sauvignon,  8%

Merlot
Weinbau: Bio. Certificazione biologica: ES-ECO-016-CL
Allevamento: 17 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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