
Zinfandel Artezin
Mendocino County, Artezin Wines

Lo Zinfandel trasformato in un'opera d'arte

Beschreibung:
La  Hess  Collection  Winery  è  rinomata  per  il  suo  premiato  Cabernet  Sauvignon.  Chiedete
all'enologo Randle Johnson: \"Perché lo Zinfandel? \"Randle Johnson è nato in California ed è
profondamente radicato in essa come lo Zinfandel.
Degustationsnotiz:
Porpora intenso con disco rosso rubino. Bouquet concentrato di ciliegie nere, lamponi maturi,
gelatina di ribes rosso e pastiglie di cioccolato. Al palato è morbido e maturo. Uno Zinfandel
vivace e piacevolmente leggero, con un finale aromatico di infinite note di ciliegia, oltre ad
aromi di bacche di bosco nel lungo retrolfatto.
Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Stati Uniti
Produzent: Artezin Wines
Allevamento: 10 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.8%
Da bere: da subito fino al 2026
Varietà d'uva: 85% Zinfandel, 13% Petite Sirah, 2% Carignan
Artikelnummer: 0659119
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Zinfandel Artezin
Mendocino County
Artezin Wines

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Wine Enthusiast 90/100, Score 17.5/20
Varietà d'uva: 85% Zinfandel, 13% Petite Sirah, 2% Carignan
Da bere: da subito fino al 2026
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 10 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.8%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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