
Shiraz Remus Old Vine
Eden Valley, Sons of Eden

Shiraz di alta gamma dallo scrigno della tenuta

Beschreibung:
Per  il  blend  Remus,  le  viti  devono  avere  più  di  50  anni  e  devono  essere  coltivate  secondo
pratiche sostenibili.
Degustationsnotiz:
Le uve, provenienti da viti di oltre 50 anni, sono in gran parte diraspate e macerate in piccoli
tini  aperti,  con  alcuni  lotti  di  grappoli  interi,  seguiti  da  macerazione  a  freddo,  pressatura
manuale e 22 mesi in botti francesi. Splendida armonia nel magnifico bouquet di frutti rossi e
neri,  con  delicati  tocchi  di  rovere.  Al  palato  è  potente,  setoso  e  di  grande  finezza,
perfettamente maturo, con spezie opulente e avidi frutti di ciliegia nera e rossa.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Australia
Appellation: Valle dell'Eden
Produzent: Sons of Eden
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2036
Varietà d'uva: 100% Shiraz
Artikelnummer: 0666814
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Shiraz Remus Old Vine
Eden Valley
Sons of Eden

Herkunft: Australia
Valutazioni: J. Halliday 97/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Shiraz
Da bere: da subito fino al 2036
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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