
Altaïr
Valle del Cachapoal DO, Viña San Pedro

Il riferimento dell'Alto Cachapoal

Beschreibung:
Altaïr è la dodicesima stella più luminosa del cielo notturno ed è
 facilmente riconoscibile a occhio nudo. Un nome appropriato per il vino di punta di Viña San
Pedro,  che  dimostra  l’enorme  potenziale  dell’azienda  e  della  regione.  L’assemblaggio  di
Cabernet Sauvignon e
Cabernet Franc è realizzato con la massima cura e adattato alle condizioni climatiche di ogni
vintage.
Degustationsnotiz:
Rosso porpora brillante dal disco al centro. Delizioso bouquet di ribes nero, gelatina di more
e torta  di  ciliegie,  con un accenno di  chicchi  di  moka tostati,  biscotto  al  cioccolato  e  calde
note  di  spezie.  Intensità  e  grande  finezza  al  palato.  L'equilibrio  perfetto  è  sottolineato  da
tannini delicati e da un'acidità croccante. Espressivo e potente fino al lungo e vellutato finale.
Ideale con:
Si abbina magnificamente a tagli nobili di manzo, agnello in crosta di erbe, scampi alla griglia
e pesce all'aglio. Da gustare anche con formaggi molli stagionati e selvaggina. 
.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Cile
Appellation: Cachapoal (discesa in corda doppia)
Produzent: Viña San Pedro
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2035
Varietà d'uva: 90% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0678521
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Altaïr
Valle del Cachapoal DO
Viña San Pedro

Herkunft: Cile
Valutazioni: Descorchados  98/100,  James  Suckling  96/100,

Tim Atkin 97/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 90% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
Da bere: da subito fino al 2035
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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