SIDEREUS

TOSCANA ROSSO

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

ITALIA

Sidereus
Rosso Toscana IGT, Barbanera

Un'interpretazione moderna della Toscana

Beschreibung:

La Toscana meridionale produce vini opulenti, strutturati e morbidi. Questo blend di
Sangiovese con Merlot e Cabernet Sauvignon, due vitigni internazionali, & maturato in botti
di rovere per ottenere note pilu pronunciate di spezie e tostatura. Un'interpretazione
moderna della Toscana da assaggiare assolutamente.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino intenso, che schiarisce verso il disco. Naso tipicamente toscano di frutta rossa e
nera, con una nota di cannella, cioccolato al latte e liquirizia. L'attacco piacevolmente dolce
lascia il posto a potenti aromi di prugne mature e ciliegie rosse, con un accenno di pan di
zenzero, molto vellutato, & piacevolmente fresco; concentrato fino al finale persistente e
molto aromatico.

Ideale con:

Potrete apprezzare questo vino sia come aperitivo con amuse-bouche, sia con piatti piu
elaborati come medaglioni di vitello in salsa di panna, tutti i tipi di paté o bouchées a la
reine. Si abbina inoltre magnificamente a pesce e frutti di mare, come salmone affumicato,
gamberi, luccioperca o aragosta, nonché a pollame pregiato.

Servierempfehlung:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese di origine: Italia

Appellation: Divers Toscane

Produzent: Barbanera

Allevamento: 3 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.0%

Da bere: da subito fino al 2028

Varieta d'uva: Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon

Artikelnummer: 0684620
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Sidereus

Rosso Toscana IGT

Barbanera

Herkunft: Italia

Valutazioni: Luca Maroni 96/100, Score 18/20

Varieta d'uva: Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon
Da bere: da subito fino al 2028

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 3 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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