El Carretil

Bodegas y Vifiedos Artadi, Grupo Artadi, (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (

Beschreibung:
Degustationsnotiz:

Ideale con:

E un accompagnamento delizioso per il filetto di manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si puo servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Spagna

Produzent: Grupo Artadi

Allevamento: 10 Mesi in barrique

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: ES-ECO-026 VAS
Vol. alcolici: 14.5%

Varieta d'uva: 100% Tempranillo

ArtikelInummer: 0718616
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

El Carretil

Bodegas y Vifiedos Artadi
Grupo Artadi

Herkunft: Spagna

Valutazioni: James Suckling 99/100, Guia Pedin 97/100,
Parker 97/100

Varieta d'uva: 100% Tempranillo

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: ES-ECO-026 VAS

Allevamento: 10 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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