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La Colombe Cuvée Sélectionnée

Mont-sur-Rolle La Céte AOC, Domaine La Colombe - Paccot, (Biodynamisch)

La precisione di Chasselas dal pioniere della viticoltura biodinamica

Descrizione:

Lo Chasselas di Mont-sur-Rolle prodotto dal biodinamista Raymond Paccot e da sua figlia
Laura e un incantevole biglietto da visita per la loro prestigiosa tenuta. La famiglia Paccot &
senza dubbio una delle principali aziende vitivinicole della Cbte vaudoise. La vinificazione
precisa e il rispetto della natura sono valori essenziali.

Profilo aromatico:

Giallo medio con riflessi verdognoli. Delicato bouquet di Chasselas con note di camomilla,
lime e un po' di pepe bianco. Al palato € molto diretto, di media intensita, con belle
sfumature agrumate e una leggera effervescenza, su aromi di uva spina e pane bianco
leggermente tostato; di media lunghezza.

Ideale con:

Ideale per fonduta e raclette, & fantastico anche con filetti di pesce persico, terrine di
verdure, toast hawaiani, sushi e pirottini di formaggio.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e fruttati, si consiglia una temperatura di
degustazione tra 8 e 10 °C.

Paese di origine: Svizzera

Appellation: La Céte

Produttore: Domaine La Colombe - Paccot

Allevamento: 7 Mesi in vasche d’acciaio inox

Viticoltura: Biodinamico. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 12.0%

Varieta d'uva: 100% Chasselas

Numero articolo: 0752024
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

La Colombe Cuvée Sélectionnée

Mont-sur-Rolle La Cote AOC
Domaine La Colombe - Paccot

Herkunft: Svizzera

Valutazioni: Score 17.5/20

Varieta d'uva: 100% Chasselas

Weinbau: Biodinamico. Certificazione biologica:
CH-BIO-006

Allevamento: 7 Mesi in vasche d’acciaio inox

Vol. alcolici: 12.0%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati, si consiglia una temperatura di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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