
Chardonnay El Enemigo
Mendoza, Adrianna Catena & Alejandro Vigil, Puerto Ancona

Majestic Chardonnay di Alejandro Vigil

Beschreibung:
James  Suckling  elogia  l’eleganza  e  l’opulenza  di  El  Enemigo,  descrivendolo  come  uno
"Chardonnay da rockstar". Dietro la famosa tenuta El Enemigo - piccola ma notevole - ci sono
Alejandro  Vigil,  enologo capo di  Catena Zapata,  e  Adrianna,  la  figlia  più  giovane di  Nicolás
Catena  Zapata.  El  Enemigo  viene  invecchiato  in  barrique  per  un  anno,  rivelando  aromi
ammalianti di mela gialla, pietra focaia e pesca bianca.
Degustationsnotiz:
Giallo oro brillante dal disco al  centro. Bouquet complesso di  agrumi maturi,  pera Williams,
buccia di mela gialla e frutta secca. Seguono note cremose di brioche e mela cotta. L'attacco
fresco e ammaliante lascia rapidamente spazio agli aromi tipici dello Chardonnay. Gelatina di
mele  cotogne,  Golden  Delicious  e  un  accenno  di  baccello  di  vaniglia,  con  una  mineralità
complessa e impetuosa. Estremamente preciso ed elegante, è molto piacevole al palato fino
al lungo finale.
Ideale con:
Si abbina particolarmente bene alle carni bianche, come il pollame, alle capesante e al pesce
al forno. Perfetto anche con i formaggi a pasta molle e il salmone.
Servierempfehlung:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese di origine: Argentina
Produzent: Adrianna Catena & Alejandro Vigil
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: da subito fino al 2031
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Artikelnummer: 0762122
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay El Enemigo
Mendoza
Adrianna Catena & Alejandro Vigil

Herkunft: Argentina
Valutazioni: James  Suckling  96/100,  Descorchados  94/100,

Score 19/20, Tim Atkin 93/100
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Da bere: da subito fino al 2031
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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