
Chardonnay El Enemigo
Mendoza, Adrianna Catena & Alejandro Vigil, Puerto Ancona

Il maestoso Chardonnay di Alejandro Vigil

Descrizione:
Questo  Chardonnay  è  maturato  a  1500  metri  sul  livello  del  mare  e  affascina  per  la  sua
grande  intensità  aromatica.  Dietro  la  cantina  Aleanna  ci  sono  due  personaggi  famosi:
Adrianna  Catena,  la  figlia  minore  di  Nicolas  Catena,  e  l’enologo  Alejandro  Vigil  di  Catena
Zapata.  L’El  Enemigo  matura  12  mesi  in  barrique  ed  è  uno  Chardonnay  tipico  con  una
freschezza vibrante, un frutto leggermente esotico e aromi tostati pronunciati.
Profilo aromatico:
Giallo dorato brillante con riflessi luminosi. Solido bouquet di pere Williams, banane mature e
albicocche  secche,  seguito  da  note  di  brioche  e  caramello.  Attacco  cremoso,  rapidamente
sostituito da tanta frutta tipica dello Chardonnay; note citriche, Golden Delicious e vaniglia,
completate  da  una  ricca  mineralità;  molto  preciso  ed  elegante  nel  finale  aromatico  e
persistente.
Abbinamenti:
Si abbina particolarmente bene alle carni bianche, come il pollame, alle capesante e al pesce
al forno. Perfetto anche con i formaggi a pasta molle e il salmone.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Argentina
Produttore: Adrianna Catena & Alejandro Vigil
Produzione: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:13.0%
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Uva: 100% Chardonnay
Numero articolo: 0762123
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay El Enemigo
Mendoza
Adrianna Catena & Alejandro Vigil

Paese di origine: Argentina
Valutazioni: James  Suckling  96/100,  Descorchados  94/100,

Parker 93/100, Tim Atkin 94/100, Score 18.5/20
Uva: 100% Chardonnay
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 12 Mesi in barrique
Gradazione alcolica:13.0%
Temperatura: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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