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Primo Franco Dry

Prosecco Superiore, Valdobbiadene DOCG, Nino Franco

Un Prosecco prestigieux signé Nino Franco

Descrizione:

Nino Franco & uno dei migliori e piu antichi produttori di Prosecco di Valdobbiadene.

Profilo aromatico:

Giallo chiaro con riflessi verdognoli. Un tocco di brioche esalta il naso delicato e molto
elegante con note di mela e fiori di mandorlo. Al palato, delicati aromi di frutta gialla e
verbena sono sottolineati da una finissima effervescenza; la sottile dolcezza della frutta si
fonde meravigliosamente con la piacevole freschezza; finale molto elegante.

Ideale con:

Ideale con antipasti, grissini, risotti e terrine di verdure. Pud essere bevuto anche come
aperitivo o con macedonia o panettone.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani, si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10 °C. Le annate complesse e invecchiate si apprezzano al meglio a una temperatura
di degustazione compresa tra 8 e 12 °C.

Paese di origine: Italia

Appellation: Coneglio-Valdobbiane

Produttore: Valdobbiadene DOCG

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 10.5%

Numero articolo: 0785123
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Primo Franco Dry

Prosecco Superiore
Valdobbiadene DOCG

Herkunft: Italia

Valutazioni: Falstaff 94/100, James Suckling 92/100, Score
18.5/20

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Vol. alcolici: 10.5%

Servier: Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani,

si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10°C. Le annate complesse e
invecchiate si apprezzano al meglio a una
temperatura di degustazione compresa tra 8 e
12 °C.
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