Grauburgunder Réserve

Godramsteiner Munzberg, Bernhard Koch

La qualité Réserve de Bernhard Koch
ER!

Beschreibung:

Nobile pinot grigio della linea di riserva Koch, proveniente dall'eccellente vigneto Miinzberg
nel Palatinato meridionale. Il vino viene affinato in botti di rovere tradizionali. Dopo aver
vinto il premio "Collezione dell'anno 2014", la tenuta di Bernhard Koch & ora uno dei migliori
indirizzi della Germania, con 4 grappe nella principale guida dei vini GaultMillau. Il Pinot Gris
Réserve colpisce per la sua potente rotondita e si abbina bene anche a piatti di carne.
Degustationsnotiz:

Giallo potente e brillante. Bouquet speziato con frutta gialla opulenta e note di noce. Al
palato & estremamente seducente, con la succosita del Palatinato e una frutta matura
meravigliosamente ricca: albicocca, pera, prugna mirabelle, pesca e lime. Bernhard Koch
offre una Riserva di prim'ordine, che si distingue per la sua complessita, struttura,
persistenza e densita di frutto - un vino che ¢ allo stesso tempo opulenza gustativa e grande
finezza, con un finale incredibilmente lungo.

Ideale con:

Questo vino vi piacera con la trota, i medaglioni di maiale in salsa di panna o il filetto di
vitello con i funghi. E fantastico anche con i frutti di mare, il vitello tonnato, il risotto o il
pollame.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Germania

Produzent: Bernhard Koch

Allevamento: 8 Mesi in grandi botti di legno

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: da subito fino al 2030

Varieta d'uva: 100% Grauburgunder
BERNHARD KOCH Artikelnummer: 0796222

GRAUBURGUNDER

RESERVE

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Grauburgunder Réserve

Godramsteiner Miinzberg
Bernhard Koch

Herkunft: Germania

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Grauburgunder

Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 8 Mesi in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



