
Cabernet Sauvignon
Mount Veeder Napa Valley, Lokoya

Un monumento a Chris Carpenter a cui Parker ha dato il punteggio più alto!

Beschreibung:
Dal prestigioso vigneto Mount Veeder nella Napa Valley, questo vino si distingue per la sua
eccezionale  profondità  ed  eleganza.  Un  vino  dal  grande  potenziale  di  invecchiamento  che
riflette perfettamente il terroir di Mount Veeder.
Degustationsnotiz:
Porpora  impenetrabile.  Naso  molto  concentrato  di  bacche  nere,  legni  pregiati,  note  di  Earl
Grey  e  dolci  di  cioccolato.   Il  corpo  è  concentrato  e  muscoloso  (non  un  culturista),  ma
perfettamente bilanciato dalla sua finezza. Il finale è opulento e interminabile, con sapori di
frutta nera, moka e polvere di cacao.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Ncoas
Produzent: Lokoya
Allevamento: 19 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.0%
Da bere: da subito fino al 2040
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0822513
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Mount Veeder Napa Valley
Lokoya

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Parker 100/100, Score 19.5/20
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Da bere: da subito fino al 2040
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 19 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.0%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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