
Clos Corbassières
Valais AOC, Provins Valais

Beschreibung:

Degustationsnotiz:
Porpora denso con note di  viola.  Naso potente e barocco, con sentori  di  gelatina di  more e
lamponi,  un  tocco  di  ribes  nero  e  grafite,  e  una  nota  di  cioccolato  cremoso  al  retrogusto.
Molto untuoso al palato, dove si confermano le note di bacche scure, sottolineate da tannini
maturi; a poco a poco, emergono anche splendidi aromi tostati di noci e pane integrale ben
cotto; il finale è finemente equilibrato e molto intenso.
Ideale con:
Si  consiglia  di  abbinare  questo  vino  a  scaloppine di  cervo,  costolette  di  vitello,  cotolette  di
vitello alla zurighese, filetto alla Wellington e tartare. Ottimo anche con formaggi semiduri e
fonduta cinese.
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Svizzera
Produzent: Provins Valais
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Varietà d'uva: 46%  Cornalin,  14%  Cabernet  Sauvignon,  10%  Syrah,  10%  Humagne  rouge,  10%  Cabernet

Franc, 10% Merlot
Artikelnummer: 0834816
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Clos Corbassières
Valais AOC
Provins Valais

Herkunft: Svizzera
Varietà d'uva: 46%  Cornalin,  14%  Cabernet  Sauvignon,  10%

Syrah,  10%  Humagne  rouge,  10%  Cabernet
Franc, 10% Merlot

Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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