
La Basseta
Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Un reperto dallo scrigno di Mas Alta

Beschreibung:
Terrazze di ardesia minerale, viti  fino a 100 anni e un enologo d'eccezione, Michel Tardieu,
sono il segreto di questo grande Priorat. Espressivo, meravigliosamente corposo e vellutato.
Degustationsnotiz:
Porpora  impenetrabile  con  riflessi  nero  porpora.  Bouquet  dolce  con  molte  bacche  scure  e
belle  note  di  caffè  tostato,  ma anche  liquore  di  prugna,  gelatina  di  sambuco  e  un  discreto
sentore  di  ginepro  sul  retro  del  naso,  molto  complesso  e  assolutamente  caldo.  Al  palato  è
potente  e  straordinariamente  pieno,  con  tannini  ben  integrati  e  una  consistenza  morbida,
frutta nera matura in varie sfumature e onnipresenti aromi tostati che ricordano il caffè e le
praline,  un'ampiezza impressionante e un equilibrio perfetto.  Può rivaleggiare con i  migliori
vini del mondo.
Ideale con:
È un accompagnamento delizioso per il  filetto di  manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si può servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Spagna
Produzent: Bodegas Mas Alta
Allevamento: 16 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.5%
Da bere: da subito fino al 2040
Varietà d'uva: 90% Grenache Noir, 10% Syrah
Artikelnummer: 0841116
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

La Basseta
Priorat DOCa
Bodegas Mas Alta

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Score 19.5/20
Varietà d'uva: 90% Grenache Noir, 10% Syrah
Da bere: da subito fino al 2040
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 16 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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