
Sondraia
Bolgheri Superiore DOC, Marilisa Allegrini, Poggio al Tesoro

Grande Bolgheri con la classe di Allegrini

Descrizione:
Proprio  accanto  ai  vigneti  di  Ornellaia  crescono  le  viti  utilizzate  per  l’eccellente  blend
Bolgheri Sondraia. La tenuta Poggio al Tesoro è di proprietà della famiglia Allegrini, pioniera
in  Veneto  e  ora  anche  di  grande  successo  in  Toscana.  Marilisa  Allegrini  gestisce  questo
gioiello  di  Bolgheri  con  grande  attenzione  ed  entusiasmo.  Ottimo  con  stufati  come
l’ossobuco.
Profilo aromatico:
Rosso  rubino  saturo,  che  schiarisce  leggermente  al  disco.  Bouquet  aristocratico  di  bacche
rosse  e  nere,  con  note  di  spezie  mediterranee,  cioccolato  fondente,  fumo  freddo  e  pelle
scamosciata.  Al  palato è elegante ma potente, con aromi di  more e ciliegie,  oltre a note di
crosta di pane e noci; le note tostate sono discrete e ben integrate, i tannini molto maturi; il
lungo finale rivela un magnifico potenziale di invecchiamento.
Abbinamenti:
Consigliamo  questo  vino  per  brasati,  cosciotti  di  agnello  o  tagliata  di  manzo.  Si  abbina
perfettamente anche allo spezzatino di cervo, al  roast-beef con funghi e a un pecorino ben
fatto.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Italia
Denominazione: Bolgheri
Produttore: Marilisa Allegrini
Produzione: 20 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:15.0%
Maturità di degustazione:da subito fino al 2033
Uva: 65% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 10% Cabernet Franc
Numero articolo: 0863020
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Sondraia
Bolgheri Superiore DOC
Marilisa Allegrini

Paese di origine: Italia
Valutazioni: Gambero  Rosso  3/3,  James  Suckling  97/100,

Score 19/20
Uva: 65%  Cabernet  Sauvignon,  25%  Merlot,  10%

Cabernet Franc
Maturità di degustazione:da subito fino al 2033
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 20 Mesi in barrique
Gradazione alcolica:15.0%
Temperatura: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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