W-Dedicato a Walter
Bolgheri Superiore DOC, Poggio al Tesoro

Une rareté du Bolgheri 100% Cabernet Franc

Beschreibung:

Nel 2001 la famiglia Allegrini, originaria di Verona, ha fondato la tenuta \"Poggio al Tesoro\"
nel cuore della famosa denominazione toscana di Bolgheri. Dedicato a Walter\" € un omaggio
al fratello Walter Allegrini, scomparso troppo presto, che aveva un amore particolare per il
Cabernet Franc.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino intenso, con riflessi violacei. Bouquet aristocratico e molto vinoso, con aromi di
frutta rossa, prugna, lampone e ciliegia, seguiti da magnifici aromi tostati di cioccolato al
crémant e torrone e, infine, alcune note balsamiche. Un aroma al palato che si sviluppa
gradualmente, caratterizzato da un frutto molto denso, tannini maturi e una struttura
impressionante, decisamente potente e vellutato, senza perdere la sua eleganza; promette
un grandioso potenziale di invecchiamento; finale molto lungo e persistente.

Ideale con:

Consigliamo questo vino per brasati, cosciotti di agnello o tagliata di manzo. Si abbina
FOLCHERIDOG perfettamente anche allo spezzatino di cervo, al roast-beef con funghi e a un pecorino ben

fatto.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Italia

Appellation: Bolgheri

Produzent: Poggio al Tesoro
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 15.0%

Da bere: da subito fino al 2035
Varieta d'uva: 100% Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0863118
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

W-Dedicato a Walter

Bolgheri Superiore DOC
Poggio al Tesoro

Herkunft: Italia

Valutazioni: Veronelli 97/100, Falstaff 96/100, James
Suckling 96/100, Parker 96/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Cabernet Franc

Da bere: da subito fino al 2035

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 24 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 15.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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