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Sekt ALLESKONNER®
Extra trocken

Prodotto dallo specialista tedesco di Sekt della Mosella Bernhard Kirsten

Descrizione:

Prodotto dallo specialista tedesco di Sekt della Mosella Bernhard Kirsten.

Profilo aromatico:

Attraktives Gelb, duftige, wurzige-florale Nase , am Gaumen dann mit schoéner Fulle,
cremig-saftiger, frischer Frucht gelber Frichte, gepaart mit feiner und finessenreicher
Mineralitat aus seiner Herkunft. Die Saure ist sanft und perfekt eingebunden, verleiht ihm
einen schénen Spannungsbogen und Animation. Wundervolle Fokussierung auf die késtlicher
Frucht bei guter Lange und Nachhall. Sowohl als Aperitif oder solo ein perfekter Begleiter als
auch zu vielen Speisen die optimale Erganzung. Echter Genuss-Preis-Hit aus dem Keller vom
Spezialisten Bernhard Kirsten an der Mosel.

Ideale con:

Ottimo come aperitivo, da solo o con amuse-bouche e tartine, € anche un delizioso
accompagnamento per i dessert di frutta.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani, si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10 °C. Le annate complesse e invecchiate si apprezzano al meglio a una temperatura
di degustazione compresa tra 8 e 12 °C.

Paese di origine: Germania

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.0%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: Riesling, Weissburgunder

Numero articolo: 08658--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Sekt ALLESKONNER®

Extra trocken

Herkunft: Germania

Valutazioni: Score 17.5/20

Varieta d'uva: Riesling, Weissburgunder

Da bere: Pronto da bere

Weinbau: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.0%

Servier: Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani,

si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10°C. Le annate complesse e
invecchiate si apprezzano al meglio a una
temperatura di degustazione compresa tra 8 e
12 °C.
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