
Castello di Morcote
Merlot Ticino DOC, Tenuta Castello di Morcote

Un enologo svizzero di grande talento

Beschreibung:
Questo Merlot di Gaby Gianini ha la struttura di un Bordeaux di alta gamma, pur esprimendo
intensamente  il  tipico  terroir  del  Ticino  meridionale.  Fruttato,  speziato  e  con  fini  note
legnose, questo Merlot ticinese ha anche un notevole potenziale di invecchiamento.
Degustationsnotiz:
Rubino  brillante  con  riflessi  violacei.  Una  nota  di  mentolo  esalta  il  naso  espressivo  e
complesso di prugne mature, ciliegie nere e pan di zenzero. Molto elegante al palato, dove il
calore  si  sviluppa  gradualmente,  deliziose  note  di  Merlot  si  combinano  con  sottili  aromi  di
pane  tostato,  caramello,  pane  integrale  e  pan  di  zenzero.Il  vino  si  presenta  con  note  di
tostatura,  caramello,  pane integrale e marmellata di  mirtilli  rossi;  tannini  maturi  e raffinati,
vinificazione estremamente precisa; molto denso nel finale sofisticato.
.
Ideale con:
Si  consiglia  di  abbinare  questo  vino  a  scaloppine di  cervo,  costolette  di  vitello,  cotolette  di
vitello alla zurighese, filetto alla Wellington e tartare. Ottimo anche con formaggi semiduri e
fonduta cinese.
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Svizzera
Produzent: Tenuta Castello di Morcote
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2035
Varietà d'uva: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0878722

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Castello di Morcote
Merlot Ticino DOC
Tenuta Castello di Morcote

Herkunft: Svizzera
Valutazioni: Score 19/20, Falstaff 91/100
Varietà d'uva: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Da bere: da subito fino al 2035
Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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