
Cabernet Franc Gran Enemigo
Gualtallary Single Vineyard - Mendoza, Adrianna Catena & Alejandro Vigil, Puerto Ancona

Un punteggio eccezionale di 99 punti da Robert Parker

Beschreibung:
Gran Enemigo è un vino eccezionale della tenuta boutique di Puerto Ancona, di proprietà di
Adrianna, figlia minore di Nicolás Catena Zapata, e di Alejandro Vigil, enologo capo di Catena
Zapata.
Degustationsnotiz:
Rosso cremisi intenso e impenetrabile. Note complesse di frutti rossi e neri selvatici e mirtilli,
con tocchi seducenti di petali di rosa e prato primaverile. Grani di pepe verde, grafite, fave di
cacao  tostate  e  un  accenno  di  erbe  selvatiche.  Al  palato,  colpisce  per  la  sua  consistenza
vellutata e per l'eccezionale combinazione di potenza ed eleganza. La diversità degli aromi si
sviluppa costantemente, sostenuta da un'acidità filigranata e da tannini stretti.
Ideale con:
Ideale  per  accompagnare  arrosti  o  stufati  di  manzo,  bistecche,  cosciotti  di  agnello  o
melanzane gratinate. Si può servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Argentina
Produzent: Adrianna Catena & Alejandro Vigil
Allevamento: 15 Mesi in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2036
Varietà d'uva: 85% Cabernet Franc, 15% Malbec
Artikelnummer: 0889220
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Franc Gran Enemigo
Gualtallary Single Vineyard - Mendoza
Adrianna Catena & Alejandro Vigil

Herkunft: Argentina
Valutazioni: Parker 99/100, Score 20/20
Varietà d'uva: 85% Cabernet Franc, 15% Malbec
Da bere: da subito fino al 2036
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 15 Mesi in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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