Ophiuchus
Chamoson Valais AOC, Didier Joris

Syrah di uno dei piu talentuosi viticoltori svizzeri

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Porpora intenso con accenti violacei. Il naso complesso rivela una sinfonia di ciliegie, ribes
nero e gelatina di mirtilli, insieme a olive nere e cioccolato Crémant. Il sorprendente bouquet
di bacche scure si conferma al palato con un tocco di pepe nero e verde, cacao e vaniglia; i
tannini sono maturi e finemente integrati e strutturati; aromatico nel finale con un grande
potenziale.

Ideale con:

Si consiglia di abbinare questo vino alla selvaggina, come la sella di cervo, o al manzo, come
I'entrecéte beurre café de Paris, lo stufato o il brasato di manzo. Delicato anche con formaggi
ben fatti.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Paese di origine: Svizzera

Produzent: Didier Joris

Allevamento: 8 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.5%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: Galotta, Merlot, Cabernet Franc, Syrah

Artikelnummer: 0892116
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Ophiuchus

Chamoson Valais AOC

Didier Joris

Herkunft: Svizzera

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: Galotta, Merlot, Cabernet Franc, Syrah
Da bere: Pronto da bere

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 8 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 12.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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