
Red Blend
California, Avalon Winery

Una miscela molto seducente da Avalon

Beschreibung:
Fruttato, fresco e facile da bere: Avalon produce un blend per ogni giorno e dimostra che i
vini  californiani  possono  essere  deliziosi  senza  essere  esorbitanti.  Joe  Tapparo,  il  nuovo
enologo di Avalon Winery, è appassionato di vino fin dalla prima infanzia, quando aiutava il
nonno nei suoi vigneti.
Degustationsnotiz:
Rosso  granato  scuro.  Profumo  intenso  di  prugne  mature  e  succo  di  marasca,  con  note  di
confettura  di  rosa  canina  e  gelatina  di  sambuco.  Estratto  succoso  e  tannini  maturi,
leggermente sostenuti  a  metà palato.  Finale  aromatico di  bacche blu,  coriandolo  e  leggero
tabacco.
Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Stati Uniti
Produzent: Avalon Winery
Allevamento: 14 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2028
Varietà d'uva: 43% Zinfandel, 39% Cabernet Sauvignon, 18% Petite Sirah
Artikelnummer: 0916518
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Red Blend
California
Avalon Winery

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Score 17/20
Varietà d'uva: 43% Zinfandel,  39% Cabernet  Sauvignon,  18%

Petite Sirah
Da bere: da subito fino al 2028
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 14 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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